NA ROK 2025



fere

W farnistus.

Z wielkg przyjemnoscia przedstawiamy
Panstwu menu i warunki wspolpracy na
organizacje przyjecia komunijnego

w roku 2025.

Jesli nasza propozycja spotka si¢ z Panstwa
zainteresowaniem, zapraszamy na
spotkanie, podczas ktorego omowimy
wszelkie szczegoOly zwigzane z organizacijg

tego wydarzenia.

Zapraszamy serdecznie do Hotelu
Witkowski.



”mewfﬂm/w

Zupa (1 do wyboru dla wszystkich )

Danie glowne (1 do wyboru dla wszystkich)
Przystawki w stole (8 do wyboru)

Bufet ciast (4 rodzaje do wyboru)

Bufet napojow bezalkoholowych

(kawa, herbata, woda, soki)



ZUPA (1 zupa do wyboru)
» Domowy rosoét z kluseczkami

« Domowa pomidorowa z kluseczkami

DANIE GEOWNE (1 danie glowne do wyboru)

e Sznycel z kurczaka w platkach kukurydzianych
& warzywa gotowane (kalafior, brokut lub mtoda
marchewka)/domowe frytki

 Paluszki z sandacza
& domowe frytki/mizeria

 Klopsiki cielece
& sos pomidorowy/domowe kopytka /ser parmezan

e Makaron penne z sosem pomidorowym

DESER (1 do wyboru)

 Nalesniki z kremowym serkiem waniliowym
& lody Smietankowe

e Sernik truskawkowy na zimno
& galaretka truskawkowa

e Lody z owocami (3 gatki)

& Smietankowe, truskawkowe, czekoladowe



e Rosol z kurczaka z wolowing

& domowy makaron /warzywa /oliwa porowa

e Toskanski krem pomidorowy

& czosnkowe grzanki /mascarpone z bazylig

e Krem z bialych warzyw

& oliwa truflowa /grzanki czosnkowe (wege)

e Zupa cappuccino grzybowa

& chrust ziemniaczany /oliwa truflowa



» Poledwiczka wieprzowa
& gratin ziemniaczane /warzywa sezonowe w emulsji
maslanej/mus chimichurri/sos czerwone wino

» Udko kaczki confit

& puree ziemniaczane /mus buraczano-

malinowy /mlode buraczki stodko kwasne w
balsamico /sos wisniowy
 Losos confit
& puree kalafiorowe /rzepa japonska/zielony
groszek / oliwa porowa /sos beurre blanc cytrusowy
« Wolno gotowana wolowina

& puree ziemniaczane /warzywa sezonowe w emulsji

maslanej/konfitura z cebuli z estragonem /sos
) czerwone wino
 Piers kurczaka zagrodowego z grzybami
& zapiekanka ratatouille /sos beurre blanc truflowy

» Gicz indycza
& kremowe puree ziemniaczane /sezonowe warzywa
w emulsji maslanej/sos tymiankowy

» Cepeliny z ciecierzyca
& sos veloute porowy /prazona szalotka /pieczony

baktazan (wege)




& bagietka
e Gulasz cielecy z warzywami
& bagietka
e Flaczki po rzymsku w pomidorach z
pikantna wloska kielbasg (nduja)

% e Strogonow wolowy

& bagietka




e Wybor domowych mies (schab /karkowka /boczek)
& chutney gruszka
e Staropolski pasztet z dziczyzny
& zurawina
e Schab po warszawsku
& mus chrzanowy
e NozKki wieprzowe
& cytryna/chrzan
e Rostbef po angielsku
& rukola/parmezan /sos truflowy
e Carpaccio wolowe
& rukola/parmezan /grzybki marynowane
e Befsztyk tatarski
& cebula /grzybki marynowane /ogorek kiszony
e Szynka dojrzewajagca w melonach
& pesto z rukoli
* Rostbef tataki
& chrupigce warzywa /oliwa porowa /majonez
szczypiorkowy
e Wybor mies wedzonych (szynka /baleron /schab
wedzony)
& musztarda francuska /chrzan
e Balotyna z gesi

& wedzona sliwka /musztarda francuska



e

o Caprese z mozzarella
& pomidor daktylowy /Swieza bazylia /pesto
ziotowe /crem balsamico
o Involtini z baklazana
& konfitura z cebuli/ser feta/oregano
« Carpaccio z marynowanych buraczkow
& ser feta/pesto ziotowe /krem balsamiczny
» Sajgonki z warzywami
& sos teriyaki /awokado /spaghetti warzywne
» Grillowana cukinia z pieczona papryka
& ser bryndza/orzechy nerkowca
» Jajka faszerowane pastami (pieczarka/ryba
wedzona /jajeczna)
» Carpaccio z lososia marynowanego z imbirem
& cytrusy/mus z awokado /winegret imbirowy
» Terina z lososia w galarecie

& cytryna/mus chrzanowy



e Salatka z piersig kaczki
& mix salat /pomarancza/czerwona cebula/
truskawki /winegret malinowy /ser blue
e Salatka z chrustem z boczku
& ser feta /pomidorki cherry /winegret balsamiczny
e Salatka cezar
& piers kurczak /salata rzymska /grzanki
czosnkowe /sos cezar /suszony pomidor /ogorek
zielony
e Salatka z gruszka i granatem
& kozi ser /roszpunka z rukolg /karmelizowane
orzechy /winegret miodowo - musztardowy
e Salatka z marynowanym buraczkiem
& ser blue /orzechy w karmelu /winegret

malinowy/ czerwona cebula /rozmaryn



SLODKI BUFET (3 POZYCJE DO WYBORU)

s

Sernik

Szarlotka

Biszkopt z wisniowg beza

Ciasto czekoladowe z wiSniami

Ciasto Rafaello

Tiramisu

PanaCotta

Mini beza Pavlova z owocami/krem amaretto
Owoce filetowane (pomarancza/ananas/
grejpfrut /winogrona) - ptatne dodatkowo 1 kg
220 zt brutto

IELIMITOWANY BUFET NAPOJOW

Wybor herbat
Swiezo mielona kawa

Soki owocowe
Woda



{rfomage didulfiuse

e Menu przygotowywane jest dla przyjec¢ do

5 godzin

Menu na zyczenie podlega indywidualne;j
wycenie

Dzieci do lat 3 biorg udziat w przyjeciu GRATIS
chyba, ze korzystajg z menu dzieciecego

(140 zt brutto /dziecko)

Cena obejmuje: nakrycie stotow oraz ubranie
krzeset w pokrowce

Dostarczenie wiasnego alkoholu mozliwe jest za
optatg korkowa wynoszacg 35 zt za osobe¢
dorostg

Do kazdego przyjecia doliczana jest optata
serwisowa w wysokosci 10% wartosci

zamowienia



